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POLYTAKSYS &
OPEN MONITOR TECHNOLOGIE.

- Beispiel: Food Sector

=> Lebensmitteleinzelhandel

-> Speziell fir den Lebensmitteleinzelhandel haben wir das "U4FOOD"-Label entwickelt.

U FOOD.pE
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- Zeitbegleitung / individuelle Aufbringung -

VERSCHWENDUNG DER GESELLSCHAFT.

BEISPIEL: FOOD: Wir bieten eine Losung fiir rund 60 % der derzeit anfallenden Abfille.

16 % Zubereitetes 14 % Brot & Backwaren

34 % Obst & Gemiise °

U4FOOD dynamisches MHD
Tiefkiihlprodukte

U4FOOD Kiihlprodukte

11% Getranke

WAS

WERFEN

WIR

WEG? - 9% Milchprodukte 1. U4FOOD
Offnungszeitbegleitung
Kiihlprodukte

b S @, - 2. U4FOOD dynamisches MHD
4% Fleis | 0
U4FOOD dynamisches MHD AT " i 7% Fertigprodukte Kiihlprodukte
Kiihlprodukte
5% Sonstiges
3 z.B. Sushi & andere

schnell verderbliche Produkte

Verteilung der Lebensmittelabfalle in privaten Haushalten nach Produktgruppen. Quelle: GfK-Studie 2017
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Problem

=> Das aufgedruckte MHD - Mindesthaltbarkeitsdatum - fiir gekiihlte Produkte nutzt nur
einen bestimmten Prozentsatz des tatsachlichen Verfallsdatums des Produkts und es
wird oft viel zu friih entsorgt.

Das aufgedruckte Mindesthaltbarkeitsdatum ist statisch und wird mit einer grol3en
Pufferzeit berechnet, um die bestmogliche Herstellerqualitat fur den Verbraucher zu
gewahrleisten und lasst die Einhaltung der Kiihlkette unbertcksichtigt.

Losung

=> Wir kénnen ein dynamisches Mindesthaltbarkeitsdatum unter Beriicksichtigung der
Einhaltung der Kihlkette anbieten, das je nach Einhaltung der Kiihlkette von der
Produktion bis zum Umgang des Verbrauchers mit dem Produkt das fiktive,
aufgedruckte Mindesthaltbarkeitsdatum entweder verkirzt oder sogar verlangert.
Nationale Experten begriien in einem
DIN-Workshop ein dynamisches MHD,
das den Endverbrauchszeitpunkt variabel BV =2 016])]
je nach Umweltbedingungen variiert.

Mindestens haltbar bis:

11.12.2022
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Dynamisches Mindesthaltbarkeitsdatum ,,eMHD“

Mindestens haltbar bis:

11.09.2022

U FOOD
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Begleitfunktion MHD Qualitatsbegleitung durch Kiihlkettenkontrolle Open Monitor
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Dynamisches Mindesthaltbarkeitsdatum (eMDH)

Temperatur — Zeit — Integral = dynamisches MHD
28 ] L T v I L ] N L] L ] L T L T

4 G (de Temperatur ward for 155tunden
24 won 8= 7 °C aut &= 20T erhaht)
| S (i Temperatue Betigt

i komstant 8= 7°0)

Randbedingung B (exemplarisch)

Laufdauer des Systems A (blau):
7 Tage bei 0 =7 °C

System B (rot) erfahrt einen
temporaren Temperaturwechsel
(im folgenden ,,Stérung”) von

U =7°Caufd=20"°C firein
Zeitintervall von 15 Stunden

[/ mm
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Dynamisches Mindeshaltbarkeitsdatum (e-MHD)

=> TIME - TEMPERATURE - INDICATOR

Anwendung fiir Waren mit 2 MHDs
® MHD1 = TK*-BBD
® MHD 2 NEU = Ersetzen der manuellen Tagescodierung nach dem Auftauprozess
durch eine automatisierte Funktion fiir den Handel und
den Endverbraucher.

i

Pllot -Projekt and Studie

Projekt als Grundlage, um das aufgedruckte Mindesthaltbarkeitsdatum durch das
dynamischen Mindesthaltbarkeitsdatum in Form des Smart Labels in Zukunft zu ersetzen.
Formale Unterstitzung durch die notwendigen Behoérden ist in Absprache

Moglicherweise erstes Testprojekt im Ausland

Zulassung fiir den Einsatz des alternativen dynamischen MHD in Deutschland

Pilotphase Donuts

*) TK = Tiefkthlware



Kommunikation
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Link Web Prasentation
U4FOOD

[\
hier klicken

6UT GEGEN VERSCHWENDUNG:
GUT FUR IHREN UMSATZ,
PAS NEVE ULFOOD-LABEL.

w=p DYNAMISCHER
CALL-TO-ACTION
NACH OFFNUNG

U FOOD.pe

* DAS SMART*-LABEL FUR ALLE
GEKUMLTEN PRODUKTE

* LEBENSMITTEL-UNBEDENKLICH

+ ENTWICKELT NACH INTENSIVER
MARKTFORSCHUNG

+ FOODSAVING SMART : - ! markenindividuell
WNTERSTVTZEN ‘ anpassbhar

. PLUS AN AVFMERKSAMKEIT

Social Media Community
fiir Zielgruppenerweiterung
und Zusatzumsatze durch

e MIT VUFOOD ONLINE-COMMUNITY i
Nachfragegenerierung.

ALS EMOTIONALER KAVFTREBER



https://u4food.de/
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OPEN MONITOR TECHNOLOGIE -
AKZEPTANZ.

Zusammenarbeit mit DIN - Deutsches Institut fiir Normung -

DIN Workshop:

DIN SPEC Projekt:

=
z

Fachgesprache ergaben, dass Vertreter der Regierung, des Verbraucherschutzes,
des Bundesverbands des Deutschen Lebensmittelhandels, des Lebensmittel-
verbands und Experten die Initiative U4FOOD, mit den Produkten aus dem Segment
der Time-Temperatur-Indicators, ndmlich die Offnungszeitbegleitung und
insbesondere das dynamische Mindesthaltbarkeitsdatum, mit groBer Zustimmung
aufgenommen haben.

Mittlerweile hat das das Bestreben nach nachhaltiger Veranderung auf nationaler
und EU Ebene zu einer Diskussion fiir eine Gesetzesvorlage zu dynamischen
Etiketten zur Haltbarkeitskontrolle gefiihrt.

Das bei der DIN eingereichte Projekt fiir eine DIN SPEC fiir die Offnungszeitbegleitung
ist genehmigt worden und soweit vorbereitet, dass Experten und Interessenten aus
unterschiedlichen Branchen unser Smart Label als Marktstandard herausarbeiten
werden. Teilnehmer kbnnen noch aufgenommen werden.

Im Anschluss ist ein gleicher Prozess fiir das dynamische MHD vorgesehen.
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STARTEN SIE IN EIN
NEUES ZEITALTER
MIT OPEN MONITOR.

Spenim
Monitor

Kontakt
PolyTaksys GmbH

Im Paesch 11 a
54340 Longuich

Mail: info@openmonitor.de
Phone: +49 (0) 6502 93086 20
Website: www.openmonitor.de

@Den “ :) PrROMOTIONAL GIFT
NMonitor
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R

Bundesministerium
fiir Wirtschaft
und Energie

Zentrales.
Innovationsprogramm

Mittelstand


mailto:m.scholtysek@openmonitor.de
http://www.openmonitor.de/
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Informationspflicht zur Datenerhebung gemaR DSGVO Art. 13

Die in diesem vorvertraglichen Dokument angegebenen personenbezogenen Daten, insbesondere Name,
Telefonnummer, Email-Adresse, die allein zum Zwecke der Durchfiihrung des entstehenden Vertragsverhaltnisses
notwendig und erforderlich sind, werden auf Grundlage gesetzlicher Berechtigungen erhoben.

Eine Weitergabe dieser personenbezogenen Daten an Dritte bedarf vorab einer schriftlichen Einwilligung des
Betroffenen. Eine Speicherung erfolgt nur bis zum Ablauf samtlicher gesetzlicher Aufbewahrungs- und
Nachweispflichten.

Rechte des Betroffenen: Auskunft, Berichtigung, Loschung und Sperrung, Widerspruchsrecht gemafld § 34 BDSG
erhalten Sie als Betroffener jederzeit Auskunft darlber, welche Daten zu Ihrer Person gespeichert wurden.

GemalR § 35 BDSG konnen Sie jederzeit die Berichtigung, Loschung und Sperrung einzelner personenbezogener
Daten verlangen. Sie kénnen darlber hinaus jederzeit ohne Angabe von Griinden von lhrem Widerspruchsrecht
Gebrauch machen und die erteilte Einwilligungserklarung mit Wirkung fiir die Zukunft abandern oder ganzlich
widerrufen.

Sie kdnnen den Widerruf entweder postalisch, per E-Mail oder per Fax an den Vertragspartner tbermitteln. Es
entstehen |hnen dabei keine anderen Kosten als die Portokosten bzw. die Ubermittlungskosten nach den
bestehenden Basistarifen.

Zusatz

Logos & Markennamen auf den Bildern dieser Prasentation dienen lediglich der Veranschaulichung. Es besteht
keine zwingende Kooperation mit dem jeweilig aufgefiihrten Unternehmen.

Die aufgefiihrte Open Monitor Produkte sind patentrechtlich geschiitzt. Die in dieser Prasentation dargestellten
Ideen und Konzepte sind geistiges Eigentum der: PolyTaksys GmbH e Im Paesch 11 e 54340 Longuich

Ohne Einwilligung ist jegliche Ubernahme zur Vervielfiltigung und fiir werbliche Zwecke - auch einzelner
Vorschldage — unzulassig.



